Cate. Restawnant
PARIS - FRANCE

BARCELONA - ESPAGNE
CASTELLON - ESPAGNE
AGADIR - MAROC

CASABLANCA - MAROC
HAMMAMET - TUNISEE
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« Salade/ Salad/ Ensalada/ Salat

Salade marocaine
Moroccan salad
Ensalada marroqui
Marokkanischer Salat

Salade au thon au tomate
Tuna and tomato salad
Ensalada de atin con tomate
Thunfisch-Tomaten-Salat

Salade pécheur
Fisherman'’s salad
Ensalada del pescador
Fischersalat

« Soupe / Soup / Sopa / Suppe

Soupe de légumes
Vegetable soup
Sopa de verduras
Gemiisesuppe

Harira a la marocaine
Moroccan Harira soup

Harira marroqui
Marokkanische Harira-Suppe
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Omelette nature
Plain omelet
Tortilla simple
Einfache Omelett

Omelette aux fines herbes
Herb omelet

Tortilla con hierbas finas
Krauteromelett

Omelette au fromage ‘u
Cheese omelet

Tortilla de queso
Kiseomelett

Omelette /
Omele o
i.,
Tortlllat‘;& &
Omelett" '



Margherita
Margherita
Margarita

Margherita

0

Végétarienne
Vegetarian
Vegetariana
Vegetarisch

00

Thon

Tuna
Atiin

Thunfisch

lo

Poulet
Chicken
Pollo
Hihnchen
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Nos pizzas sont préparées a la main et cuites a la minute, selon la tradition.
Our pizzas are handcrafted and baked fresh, the traditional way.
Nuestras pizzas se elaboran a mano y se hornean al momento, con auténtico sabor tradicional.

Unsere Pizzen werden frisch von Hand zubereitet und traditionell gebacken.

Fruits de mer
Seafood
Mariscos
Meeresfriichte
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Napolitaine
Neapolitan
Napolitana
Neapolitanisch

00

Pesto
Pesto
Pesto
Pesto

Al

Poulet
Chicken
Pollo
Hihnchen

ol

Bolonaise
Bolognese
Bolofiesa

Bolognese

Fruit de mer
Seafood
Mariscos
Meeresfriichte
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Tagliatelle



Emincé de volaille a Il Entrecote de boeuf a Il
Sliced chicken Beef rib steak

Pollo en tiras Entrecot de ternera

Hihnchengeschnetzeltes -’ Rindersteak -’
Brochettes de volaille a OH Risotto aux fruits de mer ~ OH
Chicken skewers Seafood risotto

Brochetas de pollo Risotto de mariscos

Hihnchenspiefde -/ Meeresfriichte-Risotto -/
Escalope de poulet — M Friture de poisson ~ OH
Chicken escalope L Fried fish

Escalope de pollo Pescado frito

Hihnchenschnitzel U Frittierter Fisch v
Emincé de beeuf []H Paella fruit de mer ~ DH
Sliced beef Seafood paella

Ternera en tiras Paella de mariscos

Rindergeschnetzeltes Meeresfriichte-Paella -/

40 min, 2 pers.
40 min, 2 ppl.
40 min, 2 pers.
40 Min., 2 Pers.

Garniture : légumes sauté, riz ou purée et frite

Sauce : sauce aux champignons, sauce aux poivres

Side dishes: sautéed vegetables, rice or mashed potatoes and fries
Sauce: mushroom sauce, pepper sauce

Guarnicion: verduras salteadas, arroz o puré y papas fritas

Salsa: salsa de champifiones, salsa a la pimienta

Beilage: sautiertes Gemiise, Reis oder Piiree und Pommes

Sauce: Pilzsauce, Pfeffersauce



Speialités Marocaines /
Moroccan Specialties /
Especialidades Marroquies /
Marokkanische Spezialitéten /
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Couscous aux légumes
Vegetable couscous
Cuscus de verduras
Gemiise-Couscous

Couscous de poulet,
Tfaya et légumes
Chicken couscous with
Tfaya and vegetables
Cuscts de pollo con
tfaya y verduras
Hihnchen-Couscous
mit Tfaya und Gemiise

Couscous de beeuf
Beef couscous

Cuscus de ternera
Rindfleisch-Couscous

Tajine de Poulet aux citrons confits
Chicken tajine with preserved lemons
Tajin de pollo con limén confitado
Hihnchen-Tajine mit eingelegten Zitronen

Tajine de viande hachée aux ceufs
Minced meat tajine with eggs
Tajin de carne picada con huevos
Hackfleisch-Tajine mit Eiern

Tajine de poisson
Fish tajine

Tajin de pescado
Fisch-Tajine

Tajine de viande aux pruneaux
Meat tajine with prunes

Tajin de carne con ciruelas
Fleisch-Tajine mit Backpflaumen
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essert
essert
ostre

essert

Fruit de saison
Seasonal fruit
Fruta de temporada
Saisonales Obst

Créme caramel
Caramel custard
Flan de caramelo
Karamellpudding

Gateau du jour
Cake of the day
Pastel del dia
Kuchen des Tages

Brownie avec boule de glace
Brownie with a scoop of ice cream
Brownie con bola de helado
Brownie mit einer Kugel Eis

Coupe glace
Ice cream cup
Copa de helado
Eisbecher
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